
Tomamos pedidos con 48 hs hábiles de anticipación. De todos 
modos si no llegas con el tiempo, ante la duda consultanos.

Para hacer el pedido escribinos por WhatsApp (11 5119 0061)
o visitanos en nuestro local - Cabrera 4133 (e/ Pringles y Gascón)

Endulzamos con glicósidos de esteviol y eritritol,
dos endulzantes sin impacto insulínico.

Las tortas tienen entre 20 y 24 cm de diámetro, 
dependiendo de la variedad. Son aproximadamente 
8 porciones grandes o 12 porciones pequeñas

Para sacarte todas las dudas podés escribirnos y te 
asesoramos según lo que necesites y, sobre todo,

recordá que personalizamos tu pedido.

Mousses
Chocolate 70 %
Chocolate blanco y negro
Dulce de leche
Sabayón
Maracuyá
Menta y chocolate
Frutos rojos

Marquise de chocolate a la naranja
(Base húmeda de chocolate,
y ganache de chocolate a la naranja)

Cheesecake con frutos rojos o maracuyá 
(Base de vainilla y almendras, crema de 
queso con notas cítricas y decoración frutal)

Señor Brownie
(Base de cacao con nueces, crema de 
dulce de leche y crema de vainilla)

Marquise de chocolate
(Base húmeda de chocolate, crema de 
chocolate, crema chantillí y frutos rojos
o frutillas en estación)

Chocotorta Keto
(Clásica chocotorta, pero con dulce de 
leche sin azúcar y galletas chocolinas 
caseras sin azúcar)

Budín de manzana
(Especiado, con jengibre y canela, base de 
harina de almendras y trocitos de manzana)

Carrot cake
(Torta húmeda de zanahoria, con nueces 
y frosting de queso, crema y vainilla estilo 
New York)

Selva negra (con frutos rojos, no cerezas)

$48.000
$49.000
$43.000
$46.000
$49.000
$45.000
$49.000

$45.000

$48.000

$48.000

$45.000

$52.000

$36.000

$47.000

$48.000

Tiramisú (café expresso y licor Borguetti)
Rogel
Lemon pie
Key lime pie
Brownie dulce de leche y merengue o 
crema (Opcional frutillas en estación)
Carrot cake
New York Cheesecake
(con Frutos rojos o Dulce de leche)
Torta húmeda de chocolate y berries
Torta Casa Pausa
Bandeja Croquenbbouche
Pavlova
Apple crumble
Tarta de coco y dulce de leche
Torta Patagonia
(base humeda de chocolate, mermelada de 
frutos rojos y ganache de chocolate)
Torta diseño personal
(bizcocho, crema, cobertura) por kilo

Box de cuatro mousses individuales $43.000

$62.000
$45.000
$49.000
$45.000
$45.000

$70.000
$70.000

$68.000
$70.000
$68.000
$50.000
$48.000
$48.000
$65.000

$40.000

TORTAS Y PASTELERÍA POR ENCARGO

@CASAPAUSA.CAFE

TORTAS APTO DIABÉTICOS / LOW CARB


